Gebackener Kurbis mit Ziegenkase

1 kleiner Butternut/ Hokkaido

1 SuRkartoffel
1 rote Zwiebel

Backofen auf 200°C vorheizen

Butternut waschen, schalen, Kerne und Fasern
herauskratzen. In mundgerechte Stiicke schneiden.
(Hokkaido wird nur gewaschen, entkernt und in
Stlicke geschnitten)

SiRkartoffel schdlen und in kleine Stlicke wiirfeln
Zwiebel schalen und in diinne Ringe schneiden

Alles in eine groRe Auflaufform mischen

2 EL Olivendl

2 EL getr. Thymian/frischer Zweig
% TL Chilipulver

% TL Zimtpulver

Meersalz

frisch gemahlenen Pfeffer

Gewiirze und Ol auf dem Gemdiise verteilen und gut
mit dem Gem{ise vermengen

1 Rolle Ziegenkase

Ziegenkdse halbieren, anschlieRend in diinne
Scheiben schneiden. Ziegenkase auf das bereits
gewlirzte Gemiuse verteilen.

Gemouse fur ca. 20- 25 Min. im Backofen backen

Kochen mit Heike & Olaf - www.heike-drees.mobi




